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L aziende

La Fiammante e il marchio di punta di una filiera produt-
tiva completamente tracciata e certificatain blockchain:

una produzione semi artigianale su scala industriale che
ha sede a Buccino, in provincia di Salerno, alle porte del
Cilento. Una lavorazione solo da fresco che preserva
tutta la fragranza del pomodoro migliore, 100% italiano,
coltivato in Campania, in Puglia, in Basilicata, in Molise
e nella Maremma toscana.

Coniugando sapienza artigiana e innovazione, La Fiam-
mante tiene viva l'antica arte del pelato e porta avanti
lavorazioni tradizionali come le pacchetelle e | pepero-
ni arrostiti in forno a legna, mentre tecnologie all’'avan-
guardia garantiscono sicurezza e salubrita dei prodotti.

Presente in piu di 40 Paesiin tutto il mondo, con unarete
di distribuzione in costante espansione, che comprende
la realta internazionale dell’Associazione Verace Pizza
Napoletana - AVPN (albo fornitori ufficiali), La Fiam-
mante e apprezzata da talenti indiscussi della cucina in-
ternazionale e maestri pizzaioli, ambasciatori del piu au-
tentico made in Italy.



La Fiammante tutela il lavoro nei campi attraverso
accordi diretti che garantiscono il giusto prezzo e il
supporto agli agricoltori lungo le diverse fasi pro-
duttive, con anticipi per gliinvestimentiiniziali di im-
pianto e conduzione. Un modello innovativo di filiera
basato su relazioni autentiche, con disciplinari pro-
duttivi condivisi e rigorosi calendari di programma-
zione, per tutelare la qualita e favorire buone prati-
che come il risparmio idrico, l'abbattimento dell'uso

nliera

di fitofarmaci e l'impiego delle macchine in fase di
raccolta (contro ogni sfruttamento della manodo-
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pera).
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Un modo sociale di fare impresa che, eliminando il
ruolo dei mediatori commerciali, lega la valorizza-
zione del prodotto alla valorizzazione del fattore
umano, delle comunita e dei territori:

«La Fiammante paga la materia prima al prezzo sta-
bilito a inizio stagione, che spesso é piu alto di quello
determinato dal contratto. Cosi facendo, si svincola
dal gioco al massacro della negoziazione continua
e si inserisce in una strategia di sviluppo in cui ogni
attore della filiera ha il suo giusto utilex.

(Fabio Ciconte e Stefano Liberti, 2016)
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La lavorazione del pelato & un’arte che
esalta la naturale stagionalita di pomodori
maturati in pieno campo: una tradizione
che si tramanda al Sud Italia da sempre, in
famiglia e nell'industria conserviera.

Da oltre mezzo secolo, La Fliammante
affianca a una esperta lavorazione
artigianale (quasi 400 addetti) impianti di
ultimissima generazione per le operazioni
di lavaggio (insufflatori), cernita

(selezionatrici ottiche) e pelatura (pelatura
termofisica).

Il Pomodoro Pelato La Fiammante € una

conserva eccellente grazie alla qualita di

materie prime solo da filiera corta, conferite
SOLO POMODORO FRESCO a poche ore dalla raccolta (rigorosamente

meccanica), e al monitoraggio costante

di ogni fase produttiva, con oltre 1700

DA FILIERA CORTA controlli quotidiani.
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Varieta in vetro
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Il Pomodorino del Piennolo del
Vesuvio DOP e una delle varieta piu
antiche e tipiche dell’agricoltura
campana, caratterizzata da un
originale retrogusto minerale e da
una buccia tenace, tipica dei terreni
vulcanicida cui trae linfa, quasiin
assenza diirrigazione.

Matura a luglio e resta fresco per
molti mesi legato a grappoli, detti
SOLO POMODORO FRESCO ‘piennoli’ o 'schiocche’, sospesiin
locali areati, oppure in conserva
per godere tutto l'anno della sua

DA FILIERA CORTA inimitabile dolcezza.




Polpa finissima Pa’ Pizza
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Selezionati fin dalla semina grazie

ad accordi di filiera corta, i Peperoni
Arrostiti La Fiammante sono inimitabili,
per la straordinaria consistenza
polposa e il sapore unico, tipico degli
ortaggi cresciuti in pieno campo al sole
di agosto.

Una lavorazione interamente
artigianale che lascia i peperoni
perfettamente integri, grazie alla rapida
cotturain forno a legna e alla pelatura
amano. Un'antica conserva del Sud
che La Fiammante porta avanti da
sempre con immutata passione, per
offrirti il gusto dell’estate tutto l'anno.
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ICAB SpA - LA FIAMMANTE

SEDE LEGALE E STABILIMENTO:
Agglomerato Industriale Lotto 14 - 84021 Buccino (SA) - Italy
Tel. +39 0828 957155 | +39 0828 957155

UFFICI COMMERCIALI E AMMINISTRATIVI:
Piazza della Concordia, 21- 80040 San Sebastiano al Vesuvio (NA) - Italy
+39 0815615316

info@lafiammante.it
www.lafiammante.it
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